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El Organismo Uruguayo de Acreditacion (OUA) otorga el presente certificado a

LABORATORIO TECNOLOGICO DEL URUGUAY

LATU

Avenida Italia 6201, Montevideo - Uruguay

Quien ha sido acreditado bajo los requisitos de la Norma ISO/IEC 17043:2010 (equivalente a
Norma UNIT-ISO/IEC 17043:2010). Esto constituye la expresion formal de su competencia
técnica para actuar como Proveedor de Ensayo de Aptitud en el alcance establecido en el

presente documento Yy en

la pagina web de OUA.

(www.organismouruguayodeacreditacion.orq).

Ciclo de Acreditacion 03.09.2021 al 03.09.2025

El Proveedor de Ensayo de Aptitud queda identificado con la siguiente marca de acreditacion:

OUAIMPO034 Rev. 12

/ ORGANISMO
URUGUAYO DE
& ACREDITACION

PEA 002

Proveedor de Ensayos de Aptitud

Fecha: 28/01/2019 l1de 4



http://www.organismouruguayodeacreditacion.org/

DETALLE DEL ALCANCE:

N° REVISION: 4
FECHA DE REVISION: 22/12/23
'DEgg'gg:éAC,\'ﬂoANYDEL AREA ANALITO / PARAMETRO / METODO DE DETERMINACION DEL
FRECUENCIA MAGNITUD / MATRIZ VALOR ASIGNADO
- Alcalinidad
- Cloruros Valores asignados por consenso entre los
- Conductividad a 25°C laboratorios participantes para todos los
Agua - Dureza pardmetros, utilizando la media robusta de
g - Nitratos los valores informados mediante el
- Solidos disueltos totales a 180°C Algoritmo A descrito en la Norma ISO
- Sulfatos 13528.
- pH a 25°C
- Al
- As
-Ca
-Cd
-Cr
-Cu . . .
-Fe Valores asignados por el Area Inorgénica
- Hg del Departamento de Metrologia Quimica.
Agua _K Sistema de Gestion de Calidad ISO/IEC
- Mg 17025 e ISO 17034 aprobado por el QSTF
- Mn (SIM).
- Na
EA.AGUA - Ni
Frecuencia Anual -Pb
- Se
-Zn
- Aceites y grasas (Formulacion).
- Amonio
- Demanda bioquimica de O2
(DBO5)
- Demanda biogquimica de Oz
carbonacea (cDBO5) Valores asignados por consenso entre los
- Demanda quimica de Oz (DQO) laboratorios participantes para todos los
Efluente - Nitrato parametros, utilizando la media robusta de
- Nitrato + nitrito los valores informados mediante el
- Nitrégeno total Algoritmo A descrito en al Norma ISO
- Ortofosfato 13528.
- pH a 25°C
- Sdlidos totales
- Sdlidos suspendidos totales
(Formulacién).
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- Al

- As
-Cd
-Cu
i 'C::r Valores asignados por el Area Inorgéanica
- Fe . A
- Hg del Departamento de Metrologia Quimica.
Efluente - Mn Sistema de Gestion de Calidad ISO/IEC
N 17025 e ISO 17034 aprobado por el QSTF
2 (SIM)
- Ni '
-Pb
- P total
- Se
-Zn
Arroz blanco: Valores asignados por el Departamento
de Cereales, Oleaginosos y Productos
-Humedad Derivados
-Yesados
ﬁ:ﬁgﬁ%ss Humedad: PEC.CEMIC.001
-Ambar Quebrados: PEC.CEMIC.CER.010
-Color
EA.ARR -Granqs con e§tr|a roja Valores asignados por consenso entre los
~ -Materia extrafia . o
3 veces por afio Arroz laboratorios participantes para todos los

Arroz Paddy:

-Humedad

-Rendimiento (cargo total,
quebrados cargo, blanco total,
quebrados blanco)

Arroz Parboiled:
-Humedad

parametros, utilizando la media robusta de
los valores informados mediante el
Algoritmo A descrito en al Norma ISO
13528.

Yesados, manchados, ambar, color,
granos con estria roja, materia extrafia
y rendimiento.

EA.MIC
3 veces por afio

Microbiologia

Matriz: Producto carnico

- Deteccion de Salmonella spp

- Deteccibn de Listeria spp/ Listeria
monocytogenes

- Deteccion de E. coli O157:H7

Valores asignados por el Departamento
de Microbiologia

- Salmonella spp: PEC.MIC.023 basado
en la norma ISO 6579-1:2017 / Amd
1:2020 y PEC.MIC.065 por PCR a tiempo
real

- Listeria spp y monocytogenes:
PEC.MIC.022 basado en ISO 11290-
1:2017 y PEC.MIC.066 por PCR a tiempo
real

- E. coli O157:H7: PEC.MIC.027 por PCR &
tiempo real o PEC.MIC.067 por PCR a
tiempo real y confirmacion

segun PEC.MIC.032 basado en USDA
FSIS MLG 5.09

EA.MIC.
Frecuencia: anual.
Bianual solo para el
parametro de
aerobios mesodfilos.

Microbiologia

Matriz: Leche en polvo

-Recuento de aerobios mesofilos
-Recuento de Estafilococos
coagulasa positivos

-Recuento de coliformes totales
-Recuento de coliformes fecales
-Recuento de Escherichia coli
-Recuento de enterobacterias

Valores asignados por consenso entre los
laboratorios participantes para todos los
pardmetros, utilizando la media robusta de
los valores informados mediante el
Algoritmo A descrito en al Norma ISO
13528.
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EA.MIC (seguido del
nimero de ronda
correlativo).
Frecuencia: anual.

Microbiologia

Matriz: Leche cruda

-Recuento aerobios totales

Valores asignados por consenso entre los
laboratorios participantes para todos los
parametros, utilizando la media robusta de
los valores informados mediante el
Algoritmo A descrito en al Norma ISO
13528.

EA MIC (seguido de
un ndmero correlativo
gue corresponde a la
ronda). Frecuencia:
anual.

Microbiologia

Matriz: Producto carnico

-Deteccién de STEC (genes
stx/eae y serogrupos 026, 045,
0103, 0111, 0121, 0145y
0157:H7

Valores asignados por el Departamento
de Microbiologia

- PEC.MIC.064 “Deteccion de Escherichia
coli shigatoxigénica (STECs Top Seven)
por PCR a tiempo real (BIORAD) segun
USDA”

- PEC.MIC.049 “Confirmacion de
Escherichia coli shigatoxigénica (Top
Seven STECs)”

EA.MIC (seguido del
nimero de ronda
correlativo).
Frecuencia: anual.

Microbiologia

Matriz: Agua

- Recuento aerobios
- Recuento coliformes totales
- Recuento coliformes fecales

Valores asignados por consenso entre los
laboratorios participantes para todos los
parametros, utilizando la media robusta de
los valores informados mediante el
Algoritmo A descrito en al Norma ISO
13528.
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