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DETALLE DEL ALCANCE:

ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

PRODUCTO / , . FECHADE | cecpa DE
MATERIAL A ENSAYO RANGO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA- VALIDEZ
ENSAYAR MIENTO
MIC-TA 11 Versién 2
Recuento Método horizontal para
Velvgser | EE SSHEEEIE @l Esec'/iﬁﬁﬁﬁf’;‘lé’ﬁs Otorgamiento 21/10/2010 | 26/09/2013
i i lucoronidasa positiva = . L 9
bivalvos vivos. | 9 NMP glucoronidasa positiva
( ) basado en ISO/TS
16649-3 NMP
MIC-TA 11 Versién 2
Recuento Método horizontal para
de Escherichia coli - <20 el recuento de Reacreditacion del
Moluscos | id it NMP/100g Escherichia coli B- Laboratorio (no del| 26/09/2013 21/10/2013
bivalvos vivos. | 9 ucoronll\lsls: positiva glucoronidasa positiva ensayo)
(NMP) basado en ISO/TS
16649-3 NMP
Rt MIC-TA 11 Version 2
Moluscos de Escherichia coli B- =20 Met()effﬁehgjrézn()tgtgltapara N
_ : ; " NMP/100g uer € O ACREDITADO 21/10/2013 29/10/2013
bivalvos vivos. | 9lucoronidasa positiva Escherichia coli -
(NMP) glucoronidasa positiva
basado en ISO/TS
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ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

PRODUCTO/ ] ] FECHA DE FECHA DE
MATERIAL A ENSAYO RANGO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA- VALIDEZ
ENSAYAR MIENTO
16649-3 NMP
Recuento > 20 Reacreditacion
Moluscos de Escherichia coli - = Norma ISO/TS 16649- | con modificacion
bivalvos vivos. | 9lucuronidasa positiva NMP/100g 3:2005 de Rango y S 2T
(NMP) Método de Ensayo
de Esgwee?ijjwri];ocoli B- 2 20 Norma ISO 16649- Dzl 26/09/2016
Moluscos | id iti NMP/100g 3:9015 version del método 21/12/2015
bivalvos vivos. | glucuronidasa positiva 8 de ensayo VENCIDO
(NMP) y
Recuento > 20
de Escherichia coli - = Norma ISO 16649- Y
. Moluscos ) e NMP/100g . Reacreditacion 16/12/2016 18/01/2018
ivalvos vivos | 9lucuronidasa positiva 3:2015
(NMP)
Norma ISO 16649-
3:2015 Microbiology of
the food chain --
Horizontal method for
Recuento > 20 the enumeration of Se actualiza la
Moluscos | de Escherichia coli - -\ b | beta-gluouronidase- | o prqgion del | 18/01/2018 | 29/01/2020
bivalvos vivos | 9lucuronidasa positiva positive Escherichia coli metodo de ensayo
(NMP) -- Part 3: Detection and
most probable number
technique using 5-
bromo-4-chloro-3-
indolyl-R-D-glucuronide
Norma ISO 16649-
3:2015 Microbiology of
the food chain --
Horizontal method for
Recuento the enumeration of
Moluscos de Escherichia coli B- | > 0,18 NMP/g beta-glucuronidase- Modificacion de 29/01/2020 30/09/2020
bivalvos vivos | 9lucuronidasa positiva positive Escherichia coli rango VENCIDO
(NMP) -- Part 3: Detection and
most probable number
technique using 5-
bromo-4-chloro-3-
indolyl-R-D-glucuronide
Moluscos Recuento de E. coli B- . 09/12/24
; . glucuronidasa positivo | 20,18 NMP/g ISO 16649-3:2015 Reacreditacion 09/12/2020
bivalvos vivos (NMP) VENCIDO
R to de E. coli Procedimiento interno | Reacreditaciényy
Moluscos sieuEnly gy 15, el £ PR MIC TA11 v7 agregado de 20/12/24
: - 20, _ procedimiento
bivalvos vivos el gesite | =3yl R basado en ISO 16649 dimient
(NMP) 3:2015 interno
MIC-TA 01 Version 2
Alimentos: Recuento de Método horizontal para
productos de Escherichia coli B- el recuento de
la pesca . b . Escherichia coli - Otorgamiento 21/10/2010 26/09/2013
glucoronidasa positiva . o
congelados y (en placa a 44°C) glucoronidasa positiva.
frescos. P basado en ISO/TS
16649-2
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ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

PRODUCTO/ ] ] FECHA DE FECHA DE
MATERIAL A ENSAYO RANGO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA- VALIDEZ
ENSAYAR MIENTO
MIC-TA 01 Version 2
Alimentos: Recuento de Método horizontal para
productos de Escherichia coli B- el recuento de Reacreditacion del
la pesca . P <10 ufe/g Escherichia coli B- | Laboratorio (no del| 26/09/2013 | 21/10/2013
glucoronidasa positiva . o
congelados y (en placa a 44°C) glucoronidasa positiva. ensayo)
frescos. basado en ISO/TS
16649-2
MIC-TA 01 Version 2
Alimentos: R Método horizontal para
ecuento de
productos de Escherichia coli B- el recuento de
la pesca . L <10 ufe/g Escherichia coli - NO ACREDITADO | 21/10/2013 29/10/2013
glucoronidasa positiva . L
congelados y (en placa a 44°C) glucoronidasa positiva.
frescos. basado en ISO/TS
16649-2
Alimentos: Reacreditacion
Recuento de
pr?::(;té)csade Escherichia coli B- > 10 ufclg Norma ISO/TS 16649- cor:im;dlflcacwn 29/10/2013 26/09/2016
congelados y glucuronidasa positiva = 2:2001 Mé eisangoly VENCIDO
; (en placa a 44°C) étodo de Ensayo
rescos.
Recuento de
Productos Escherichia coli 8- > 10 Norma ISO/TS 16649- Reacreditacion 16/12/2016 18/01/2018
. e 2 10 ufc/g .
pesqueros glucuronidasa positiva 2:2001
(en placa a 44°C)
Norma ISO/TS 16649-
2:2001 Microbiology of
food and animal feeding
stuffs -- Horizontal
method for the
Recuento de enumeration of beta- Se actualiza la
Productos Escherichia coli 8- > 10 ufc/ glucuronidase-positive expression del 18/01/2018 30/09/2020
pesqueros glucuronidasa positiva - 9 Escherichia coli -- Part | metodo de ensayo VENCIDO
(en placa a 44°C) 2: Colony-count
technique at 44
degrees C using 5-
bromo-4-chloro-3-
indolyl beta-D-
glucuronide
Productos Recuento de E. coli B- L 09/12/24
glucuronidasa positivo 210 ufc/g ISO 16649-2:2001 Reacreditacion 09/12/2020
pesqueros o VENCIDO
(en placa a 44°C)
el de 5, sl - Procedimiento interno Reacredlt:c:(;n y
Fledlsivs lucuronidasa -ositivo 210 ufc/ PR LA TR O ent, 20/12/24
pesqueros 9 PO = 9 basado en ISO 16649- | Procedimiento
(en placa a 44°C) 2:2001 interno
UNIT ISO
Productos 6579:2002Adopcién Otorgamiento 21/10/2010 26/09/2013
pesqueros Salmonella spp N/A UNIT: Abril 2007
PRESENCIA /
» UL UNIT ISO Reacreditacion del
Productos | Deteccion de Salmonella 6579:2002Adopcion | Laboratorio (no del|  26/09/2013 | 21/10/2013
pesqueros spp LOD: <2 UNiT' Abril 2007 ensayo)
ufc/25g :
PRESENCIA /
Productos | Deteccion de Saimonella | AUSENCIA 6579};'3(',2)\f,f,’pcién NO ACREDITADO | 21/10/2013 | 29/10/2013
pesqueros spp ; .
LOD: < 2 UNIT: Abril 2007
OUAMODB Rev. 1 Fecha: 28/01/19 3de9




ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

PRODUCTO/ ] ] FECHA DE FECHA DE
MATERIAL A ENSAYO RANGO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA- VALIDEZ
ENSAYAR MIENTO
ufc/25g
Reacreditacion
Productos Recuento Salmonella 2 2 ufc/25g _UNIT ISO con modificacién 29/10/2013 14/11/2013
pesqueros spp 65792002Adop0|0n de Rango y
UNIT: Abril 2007 Método de Ensayo
Presencia / .
Productos | Deteccién de Salmonella| Ausencia ,UNIT IS0 Se actualiza el 14/11/2013 16/12/2014
pesqueros spp LOD = 0.02 65792002Ad0pC|0n ensayo
: UNIT: Abril 2007
ufc/g
Presencia /
; 26/09/2016
Productos | Deteccién de Salmonella| Ausencia 657922&2@8 cion Se actualiza la 16/12/2014
pesqueros spp LOD =2 S expresion del rango VENCIDO
UNIT: Abril 2007
ufc/25g
y Presencia / UNIT ISO Reacreditacion.
Productos | Deteccion de Salmonella Ausencia 6579:2002Adopcion Con actualizacion 16/12/2016 18/01/2018
PESEIETE EEE Lo =1 UNIT: Abril 2007 del LOD.
ufc/25g
ISO 6579-1:2017
Microbiology of the food
chain -- Horizontal S walize |
e actualize la
Productos | Deteccion de Salmonella| Detectado / det mt_ethod for the ti version del metodo 18/01/2018 29/01/2020
esqueros spp No Detectado | 2€'ection. enumeration de ensayo
P and serotyping of Y
Salmonella -- Part 1:
Detection of Salmonella
spp.
Procedimiento interno
PR-MIC TA 07 v7,
basado en ISO 6579-
1:2017 Microbiology of
the food chain -- L
Productos | Deteccion de Salmonella| Detectado/ | Horizontal method for | Actualizacion de 20/01/2020 30/09/2020
pesqueros spp No Detectado the detection, método VENCIDO
enumeration and
serotyping of
Salmonella -- Part 1:
Detection of Salmonella
spp.
. . Reacreditacion.
Procedimiento interno
Productos | Deteccion de Salmonella | Detectado/ No PR MIC TA 07 v8, Se actualiza la 09/12/2020 11/11/2021
pesqueros spp. detectado basado en ISO 6579- | version del método
1:2017 de ensayo
Procedimiento interno Se actualiza la 09/12/24
Productos | Deteccion de Salmonella | Detectado/ No | =~ PRMIC TA07 v, version del método | /145094
pesqueros spp. detectado basado en ISO 6579- de ensayo y se VENCIDO
1:2017/Amd.1:2020 agrega el Amd. 1
Procedimiento interno Reacreditacion y
Productos | Deteccion de Salmonella | Detectado/ No PR MIC TA 07 v9, cambio de version 20/12/24
pesqueros spp. detectado basado en ISO 6579- de método
1:2017/Amd.1:2020
VIDAS ® Easy
Productos Salmonella -(SLM) - Otorgamiento 21/10/2010 26/09/2013
pesqueros selmenslE g R Validado segun EN ISO
16140 de referencia
OUAMODB Rev. 1 Fecha: 28/01/19 4de9




ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

PRODUCTO/ ] ] FECHA DE FECHA DE
MATERIAL A ENSAYO RANGO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA- VALIDEZ
ENSAYAR MIENTO
PRESENCIA /
AU VIDAS ® Easy Reacreditacion del
Productos | Deteccion de Salmonella Salmonella -(SLM) - | Laboratorio (no del | 26/09/2013 21/10/2013
pesqueros spp LOD: 1 Validado segun EN ISO ensayo)
célula/25g 16140 de referencia
PRESENCIA /
AUSENCIA VIDAS ® Easy
Productos | Deteccion de Salmonella Salmonella -(SLM) - NO ACREDITADO 21/10/2013 29/10/2013
pesqueros spp LOD: 1 Validado segun EN ISO
célula/25g 16140 de referencia
VIDAS ® Easy Reacreditacion
. 26/09/2016
Productos | Deteccién de Salmonella | 2 1 célula/25g |  Salmonella -(SLM) - | con modificacién de |  29/10/2013
pesqueros spp Validado segun EN ISO | Rango y Método de VENCIDO
16140 de referencia Ensayo
> 1 célula/25 VIDAS ® Easy Reacreditacion.
Productos | Deteccion de Salmonella | ~ LOD = 1 91 salmonella -(SLM) - Con actualizacion 16/12/2016 18/01/2018
pesqueros spp ufc/25g Validado segun EN ISO del LOD
16140 de referencia ’
VIDAS ® Easy Se elimina del
Productos | Deteccién de Salmonella . Salmonella -(SLM) - @ i) €15 18/01/2018 26/11/2018
pesqueros spp =1 célulai25g | y/ojidado segtin EN ISO rango el LOD
16140 de referencia
VIDAS ® Easy| Se actualizala
Productos Deteccion de Salmonella > 1 célula/25g Salmonella referencia al 26/11/2018 :i?é?\lgézlggl
pesqueros spp a Ys}szaggloAFNOR BIO | método de ensayo
- 5
VIDAS ® Easy
Productos | Deteccién de Salmonella 21 célula/ 25g Salmonella. Validado Reacreditaciéon 09/12/2020 24/11/2022
pesqueros Spp. - AFNOR BIO 12/16-
09/15
Productos | Deteccion de Salmonella | 4 .o 1o/ 254 | Salmonella. Validado Se actualiza el 24/11/2022
pesqueros spp. = 9| AFNORBIO 12/16- | Método de ensayo VENCIDO
09/05
Procedimiento interno | Reacreditaciony
Productos | Deteccién de Salmonella | Detectado/ No PR MIC TA 16 v5 se modifica rango 20/12/24
pesqueros spp. detectado basado en VIDAS ® y se elimina
Easy Salmonella. validado AFNOR
UNE-EN-ISO 11290-1:
Presencia / 1997/ A1 Mayo 2005
Productos Deteccion de Listeria Ausencia a ] Otorgamiento 16/12/2016 18/01/2018
pesqueros monocytogenes LOD =1 Il\élv.ztgt(:igg:zyogltal Raia
Uiy recuento de Listeria
monocytogenes.
ISO 11290-1:2017
Microbiology of the food
chain -- Horizontal S rualiza |
e actualiza la
Productos Deteccion de Listeria Detectado / rg:ttggt?of:;rde version del método 18/01/2018 ?é?‘lgggg]
pesqueros monocytogenes No Detectado enumeration of Listeria de ensayo
monocytogenes and of
Listeria spp. -- Part 1:
Detection method
OUAMODB Rev. 1 Fecha: 28/01/19 5de 9




ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

PRODUCTO / ) FECHADE | rrepa peE
MATERIAL A ENSAYO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION | OTORGA- | "echAD;
ENSAYAR MIENTO

ENSAYOS QUIMICOS

PRODUCTO/ i FECHA DE
MATERIAL A ENSAYO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA-
ENSAYAR MIENTO

FECHA DE
VALIDEZ

OUAMODB Fecha: 28/01/19




ENSAYOS QUIMICOS

PRODUCTO/
MATERIAL A
ENSAYAR

ENSAYO

RANGO

METODO DE ENSAYO

MODIFICACION

FECHA DE
OTORGA-
MIENTO

FECHA DE
VALIDEZ

Productos
pesqueros

Determinacion de
Mercurio total

0,07-1,5
mg/Kg

Procedimiento interno
PRQIB 3.3 v 13 basado
en Hatch y Ott 1968,
Analitical Chemistry
40.2085-
2087Modificada por
Méndez y otros en
2001 (Journal of Food
comp. Anal) 14:453-460

Reacreditacion

30/09/2016

26/11/2018

Productos
pesqueros

Determinacion de
Mercurio total

0,07-1,5
mg/Kg

Procedimiento interno
PRQIB 3.3 v 14 basado
en Hatch y Ott 1968,
Analytical Chemistry
40:2085-2087,
modificada por Méndez
y otros en 2001
(Journal of Food Comp.
Anal.) 14:453-460

Se actualiza la
version del método
de ensayo

26/11/2018

29/01/2020

Productos
pesqueros

Determinacion de
Mercurio total

0,052-1,5
mg/kg

Procedimiento interno
PRQIB 3.3 v 15 basado
en Hatch y Ott 1968,
Analytical Chemistry
40:2085-2087,
modificada por Méndez
y otros en 2001
(Journal of Food Comp.
Anal.) 14:453-460

Modificacion de
rango y
actualizacion de
método

29/01/2020

30/09/2020
VENCIDO

Productos
pesqueros

Determinacion de
Mercurio total

0,05-1,5
mg/Kg

Procedimiento interno
PRQIB 3.3 v 16 basado
en Hatch y Ott 1968,
Analitical Chemical
40.2085-
2087Modificada por
Méndez y otros en
2001 (Journal of Food
comp. Anal) 14:453-460

Reacreditacion.

Se modifica el
rango

09/12/2020

11/11/2021

Productos
pesqueros

Determinacion de
Mercurio total

(0,05 -1,5)
mg/Kg

Procedimiento interno
PRQIB 3.3 v17 basado
en Hatch y Ott 1968,
Analitical Chemical
40.2085-
2087Modificada por
Méndez y otros en
2001 (Journal of Food
comp. Anal) 14:453-460

Se actualiza la
version del método
de ensayo

11/11/2021

09/12/24
VENCIDO

Productos
pesqueros

Determinacion de
Mercurio total

(0,05 -1,5)
mg/Kg

Procedimiento interno
PRQIB 3.3 v17 basado
en Hatch y Ott 1968,
Analitical Chemical
40.2085-
2087Modificada por
Méndez y otros en
2001 (Journal of Food
comp. Anal) 14:453-460

Reacreditaciéon

20/12/24

24/04/2026

Productos
pesqueros

Determinacion de
Mercurio total

(0,05 -1,5)
mg/kg

Procedimiento interno
PRQIB 3.3 v18 basado
en Hatch y Ott 1968,
Analitical Chemical
40.2085-
2087Modificada por
Méndez y otros en
2001 (Journal of Food
comp. Anal) 14:453-460

Se actualiza la
version del método
de ensayo

24/04/2026
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ENSAYOS QUIMICOS

PRODUCTO/ i FECHA DE
MATERIAL A ENSAYO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA-
ENSAYAR MIENTO

FECHA DE
VALIDEZ

OUAMODB Fecha: 28/01/19




ENSAYOS QUIMICOS

PRODUCTO/ i FECHA DE
MATERIAL A ENSAYO METODO DE ENSAYO | MODIFICACION OTORGA-
ENSAYAR MIENTO

FECHA DE
VALIDEZ
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